


Finger Food
de Peixe

6 UNID'R*24

- ESFERAS DE PATE DE PEIXE COM

CREAM CHEESE E TEMPERO DO
CHEF, AO PANKO

Camarao
ao Panko

6 UNID'R*45

+ CAMAROES AO PANKO COM
MOLHO DA CASA

Ebi balls

2006 R*34

- BOLINHAS DE CAMARAO
EMPANADAS ACOMPANHADAS
DE MOLHO DE PIMENTA DOCE

Anéis de lula
Crocantes

200G R*37

+ ANEIS DE LULA AO PANKO COM
MOLHO DE TERIYAKI

Furai de
Atum

200G R*29

Furai de
Frango

200G R$27

Tartare de
Salmao Sushijapa
R$39

- TEMPERADO COM CEBOLA ROXA E MOLHO CITRICO,
FINALIZADO AO OVO DE CORDORNA, ACOMPANHADO

DE CRISPY DE BATATA DOCE

Guioza
4 UNID R%22

- TRADICIONAL - CARNE SUINA E LEGUMES AO PONZO
+ FRANGO - FRANGO E LEGUMES AO PONZO
ACOMPANHADAS DE MOLHO PONZO

T

Tempura
de Camarao

R$67

+ CAMAROES G EMPANADOS COM
CEBOLA ROXA.

Tempura Misto

R$49

* LEGUMES EM JULIENNE
EMPANADOS COM CAMAROES.

Vieiras Grelhadas*

R$59

- VIEIRAS GRELHADAS COM
SHITAKE E FINALIZADAS COM
FLOR DE SAL (4 PORCOES)

Shimeji
ou Shitake
R$39

+ SALTEADO NA MANTEIGA E
CEBOLINHA

Nira (*sazonal)

R$33

+ ALHO JAPONES SALTEADO NA
MANTEIGA DE GARRAFA

Edamame

R$28

+SOJA AO VAPOR COM FLOR DE
SAL

Missoshiro

R$19
- SOPA JAPONESA COM TOFU

Sunomono
Sushijapa
R$24

* TRADICIONAL CONSERVA
DE PEPINO JAPONES




2 UNID

- LEGUMES
- CAMARAO
- SALMAO

3 UNID

+ LEGUMES/FRANGO
+ CARNE AO TERIYAKI/CAMARAO
- SALMAO

(200G)

Ceviche do chef

R$46
+ PESCADO SELECIONADO PELO
CHEF, COM TEMPERO ESPECIAL

Ceviche de Salmao

R$46
- MARINADO DE MOLHO CITRICO
E GELEIA DE PIMENTA

Ceviche de Peixe
Branco

R$46

- PEIXE BRANCO DA CASA COM
LEITE DE COCO, FINALIZADO COM
RASPAS DE LIMAO.

6 LAMINAS

Salmao citrico

R$32
- COM SUCO CITRICO

Panchetta de Salmao

R$Z36
- COM RASPAS DE LIMAO, AZEITE
TRUFADO E FLOR DE SAL

18 LAMINAS

Ussuzukuri
- SALMAO CITRICO
- SALMAO, ATUM E PEIXE BRANCO

R$G9
R$G4




Tradicional
20 PECAS’ R*85

- 6 SASHIMIS (2 SALMAO, 2
ATUM, 2 PEIXE BRANCO)

- 8 MAKIS (4 SALMAO, 4
ATUM) )

- 6 NIGUIRIS (2 SALMAO, 2
ATUM, 2 PEIXE BRANCO)

Sayajin
40 PECAS’ R%169

+ 8 HOTS PHILADELPHIA

* 4 MAKI SALMAO

* 4 SASHIMI SALMAO

+ 4 SASHIMI SAKURA

+ 4 URAMAKI PHILADELPHIA
* 4 GUNKAN COM TARTARE
DE SALMAO

+ 4 GUNKAN C/ GELEIA DE
PIMENTA .

+ 4 NIGUIRI SALMAO

* 4 MAKI PHILADELPHIA

do Chef

20 PECAS’ R”*110
30 PECAS’ R*160

40 PECAS' R*199

Tradicional
40 PECAS R%149

- 12 SASHIMIS( 4 SALMAO, 4
DE ATUM, 4 DE PEIXE
BRANCO) i

- 8 GUNKANS(4 SALMAO, 4
DE ATUM) }

- 8 NIGUIRIS(2 DE SALMAO, 2
DE ATUM, 2 DE PEIXE
BRANCO, 2 CAMARAO)

- 12 TRADICIONAIS( 4
CALIFORNIA, 4 URAMAKIS
PHILADELPHIA, 4
TEKAMAKIS)

Vegetariano
20 PECAS’ R*69

+ 4 NIGUIRIS TOMATE SECO,

Tradicional
60 PECAS' R$220

- 20 SASHIMIS(8 SALMAO, 6
ATUM, 6 PEIXE BRANCO)

- 12 GUNKANS(8 SALMAO, 4
ATUM) i

- 16 NIGUIRIS(4 SALMAO, 4
DE ATUM, 4 PEIXE BRANCO,
4 CAMARAO) i

- 12 ROLLS(4 SALMAO, 4
TEKAMAKIS, 2 SKIN, 2 SPICY
TUNA)

* 4 GUNKANS PEPINO COM CREAM CHEESE

+ 4 URAMAKIS CALIFORNIA,
+ 4 MAKIS DE SHIMEJI

* 4 MAKIS ACELGA COM TARTARE DE

PALMITO

* ITENS SUJEITOS A DISPONIBILIDADE




4 UNID

- SALMAO R$24.
- ATUM R$D 4,
« PEIXE BRANCO R$2D
- POLVO R$24
- PANCETTA DE SALMAO R$26
* MAGURO SELADO R$QG
* SHIROMI R$22
(COM AZEITE E LEMON PEPPER)

- SALMAO PEPPER R$QG

(COM CRISPY DE PORO, LEMON PEPPER
E FINALIZADO COM AZEITE)

+ HADDOCK R$26
(SASHIMI DE PEIXE PREGO DEFUMADO)

- SAKURA R$QG
» COMBO DO CHEF (16 UNIDADES)  R$gEg

T




Niguiri de
Pancetta de
Salmao

R$26

- DUPLA DE SUSHI DE
SALMAO SELADO COM
AZEITE TRUFADO, FLOR DE
SAL E RASPAS DE LIMAO

Niguiri de Atum
com macga verde
R$21

+ DUPLA DE NIGUIRI DE ATUM
COM FOIE GRAS E MAGA
VERDE CARAMELIZADA

Vieiras
Marinadas*

R$26

- DUPLA DE VIEIRAS
MARINADAS AO TERIYAKI
FINALIZADAS COM FOIE
GRAS.

Niguiri de
Salmao Brulee
R$22

- DUPLA DE NIGUIRI DE
SALMAO COBERTO POR
LARANJA MACARICADA AO
COI/NTREAU.

Niguiri de Vieira e
Flor de Sal

R$26

- DUPLA DE NIGUIRI DE
VIEIRA COM FLOR DE SAL,
AZEITE TRUFADO E GOTAS
DE LIMAO SICILIANO

Niguiri de
Camarao

R$21

- DUPLA DE NIGUIRI DE
CAMARAO COM OVAS DE
MASSAGO E LEMON
PEPPER

Joy de Atum
da Casa

R$23

- DUPLA DE JOY DE ATUM
COM OVO DE CODORNA
TRUFADO E TEMPERO
ESPECIAL.




4UNID R*¥17

- MAKI SALMAO

- MAKI ATUM

- MAKI SKIN

- MAKI CALIFORNIA

- MAKI SALMAO GRELHADO
- SPICY TUNA

- MAK!I PHILADELPHIA

4UNID R%19

- SALMAO
- ATUM
* SKIN

8 UNID

Hot Philadelphia
R$39

- SALMAO, CEBOLINHA E CREAM CHEESE

Ebi Hot

R$39
- CAMARAO COM CREAM CHEESE

Hot Cogumelos

R$39
* MIX DE COGUMELOS E CREAM CHEESE

+ URAMAKI SALMAO

+ URAMAKI ATUM

+ URAMAKI SKIN

- URAMAKI CALIFORNIA

- URAMAKI DE SALMAO COM CREAM
CHEESE E DORITOS

- URAMAKI SALMAO GRELHADO

+« PIMENTA DOCE
« POLVO
* SALMAO FLAMBADO

Hot Crispy Couve
R$39

Hot Crispy Alho Poré
R$Z9



SALMAO
PHILADELPHIA

HOT PHILADELPHIA
N

ATUM COM OVAS
CAMARAO

CAMARAO NA PANKO
SUPREMO

4 UNID

EBI ROLL
CAMARAO COM CREAM CHEESE ENVOLTO EM LAMINA
DE SALMAO

SALMAO E COGUMELOS

COGUMELOS COM CREAM CHEESE ENVOLTO EM
LAMINA DE SALMAO COM MOLHO ESPECIAL E RASPAS
DE CASTANHAS

CRUNCHY EBI ROLL
CAMARAO EMPANADO ENVOLTO EM LAMINA DE
SALMAO E CREAM CHEESE

GUNKAN MAGURO ESPECIAL
GUNKAN DE ATUM COM CASTANHAS E MEL

GUNKAN DE SALMAO ESPECIAL *
GUNKAN DE SALMAO COM TARTARE DE CAMARAO E
CREAM CHEESE

GUNKAN DE VIEIRAS *
GUNKAN DE SALMAO COM VIEIRAS E MOLHO ESPECIAL

CUBOS DE SALMAO
CUBOS DE SALMAO MACARICADO COM CREAM CHEESE
E CRISPY DE COUVE

CUBOS DE ATUM GORGONZOLA
CUBOS DE ATUM COM GORGONZOLA

EXPLOSAO *

HOT SEM ARROZ, NIRA, E CREAM CHEESE TRUFADOS
COM OVAS DE MASSAGO E TERIYAKI, FINALIZADO COM
CRISPY DE ALHO PORO.




Salmao Grelhado com
Cesta de Legumes

R$G2

+ SALMAO GRELHADO EM CROSTA DE
CASTANHAS E MEL ACOMPANHADO DE
UMA CESTINHA COM LEGUMES.

Peixe Branco Crocante
com Puré de Moranga

R$49

- PEIXE BRANCO DO DIA, GRELHADO EM
CROSTA DE GERGELIM E ACOMPANHADO
DE PURE DE MORANGA.

Atum empanado com
legumes e arroz com
castanhas

R$5O

+ ATUM LEVEMENTE EMPANADO
ACOMPANHADO DE ARROZ DE
CASTANHA E LEGUMES DA CASA

Salmao Recheado
Sushijapa Botafogo

R$62

- SALMAO RECHEADO COM CREAM
CHEESE, COGUMELQOS SHITAKE E
PEDACOS DE NIRA, ACOMPANHADO DE
ARROZ BRANCO E LEGUMES DA CASA.

Atum selado em crosta de
gergelim com Puré de
batata baroa

R$5Q

+ ATUM SELADO OU GRELHADO NO
AZEITE, ACOMPANHADO DE PURE DE
BATATA BAROA E PARMESAO.

Filet Mignon

ao Shogayaki

R$59

- TIRAS DE MIGNON A BASE DE GENGIBRE
ACOMPANHADO DE YAKIMESHI(ARROZ
COLORIDO) E COUVE FRITA.

.



Crispy
Chicken

R$45

+ FRANGO RECHEADO COM HORTELA E

CREAM CHEESE, ACOMPANHADO DE

ARROZ COLORIDO E LEGUMES DA CASA.

Risoto de salmao

com limao siciliano

R$G0

- SALMAO GRELHADO AO MOLHO DE
LIMAO SICILIANO FINALIZADO COM
QUEIIO PARMESAO.

Risoto de Frutos
do Mar

R$60
- CAMARAO, ANEIS DE LULA E POLVO
SALTEADOS.

MASSA COM LEGUMES E

FINALIZADO EM SHOYU.
LEGUMES R$40
FRANGO R$42D
CARNE R$477
SALMAO R$49
CAMARAO R$49

Risoto de Camarao
com alho Poro

R$60

- CAMARAO E ALHO PORO FINALIZADOS

COM QUEIIO PARMESAO.

Risoto de filet mignon
com shimeji

R$60

+ ISCAS DE MIGNON COM SHIMEJI
FINALIZADO COM QUEIJO PARMESAOQ.

Tornedor de
Mignon ao Shoyu

R$5O
- TORNEDOR DE MIGNON AO SHOVYU,

PURE DE PUPUNHA E TOMATES CEREIJA.

-

-"}‘\, &t\ .
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Frango Xadrez
R$49

Frango Thai

R$45
* FRANGO COM LEGUMES A BASE DE
MOLHO THAI E LEITE DE COCO

Camarao com legumes
na manteiga e arroz de
castanha

RSG4




ARROZ BRANCO

YAKIMESH! ( ARROZ COLORIDO)
LEGUMES JAPONESES

PURE (ABOBORA OU COUVE FLOR)
MACARRAO ORIENTAL ( NA MANTEIGA)

Sorvete de wassabi com Petit Gateu
raspas de limao siciliano com Sorvete

R$22 R$28

Brownie _'IFe
com Sorvete empura

R$22 R$29

Banana caramelizada
com sorvete de creme

R$25

Harumakis Doces 2UNID

(Acompanha uma bola sorvete de creme)

R$20

* NUTELLA COM CALDA DE MORANGO
+ BANANA COM CANELA

* ROMEU E JULIETA

- DOCE DE LEITE

+ CHURROS

Embalagens Molhos

CAIXA P R$1,10 TERIYAKI DA CASA

CAIXA M R$1,49 AGRIDOCE DA CASA

CAIXA G R$1,62 SHOYO EXTRA

CAIXA YAKISSOBA R$1,29 HASHI! EXTRA

CAIXA TEMAKI R$1,07 GENGIBRE EXTRA
GERGELIM EXTRA

EEEEE————N




CAIPIRINHA
CACHAGA 51

CAIPIRINHA
CACHACA SALINAS

CAIPIS
VODKA SMIRNOFF

CAIPIS
VODKA ABSOLUT

CARAVELLA SPRITZ
LIMONCELLO

APEROL SPRITZ
APEROL MARTINI
APEROL GIN

NEGRONI

GIN TONICA NACIONAL

HIBISCO, FRUTAS VERMELHAS, MAGA

VERDE E FRUTAS AMARELAS

GIN TONICA TANQUERAY
HIBISCO, FRUTAS VERMELHAS, MAGA
VERDE E FRUTAS AMARELAS

OLD FASHIONED
LONDON MULE
MOSCOW MULE

VERSAO CARIOCA COM VODKA E

ESPUMA DE GENGIBRE

CUBA LIBRE
RUM E COCA-COLA

MOJITO
RUM, LIMAO E HORTELA

18 anos. Se beber ndo dirjjal

REFRIGERANTE

MATE/ICE TEA

SUCO NATURAL

SUCO MIX SABORES
AGUA

AGUA COM GAS

SODA ITALIANA SABORES
CAFE EXPRESSO
SCHWEPPES CITRUS
SCHWEPPES TONICA
CHOPP HEINEKEN 300 ML
CHOPP HEINEKEN 500 ML
HEINEKEN LONG NECK
EISENBAHN LONG NECK

TEQUILA SUNRISE
DRY MARTINI
JOHNNIE HIGHBALL
JACK AND TEA
CARAJILO
MARGARITA

PINA COLADA
COSMOPOLITAN
SEX ON THE BEACH

T



Vinhos

CAVA DON ROMAN BRUT (750 ML)
SALTON BRUT (750M L)

CEFIRO RESERVA SAUVIGNON BLANC (375ML)
99 ROSAS ORGANICO ROSE (750ML)

ALFREDO ROCA CHENIN CHARDONNAY (750ML)‘
CORBELLI PINOT GRIGIO ( 750ML) ‘

ROCA MALBEC/MERLOT (750ML)

ALFREDO ROCA MALBEC (375ML)

ALFREDO ROCA CABERNET SAUVIGNON (37EMLT
ANTARES CARMENERE ( 750ML) .

MONTE TOSCANINI RESERVA DE FAMILIA TAN NAT (750M L)
NEDERBURG WINEMAST SHIRAZZ (750ML)

99 ROSAS TEMPRANILLO/ CABERNET (750ML)

CAIRANNE SECRET VIN D PAYS TT ( 750ML)

SAKE DOURADO
SAKE HAKUSHIKA

18 anos. Se beber ndo dirija!

.
-
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ilustratativas. proibi

USHI

ESPANHA

NACIONAL

CHILE

ESPAN HA
ARG ENTI NA
ITALIA

ARGENTINA

ARGENTINA
ARGENTINA
CHILE

URUGUAI

AFRICA DO SUL

ESPANHA

FRANCA

NACIONAL

IMPORTADO

R$ 90

R$ 70

R$ 70

R$ 80
R$ 80
R$ 70

R$ 70

.R.$.56 .
'R$50 .
'R$70 .
'R$80

'R$120

R$ 80

R$ 95

R$ 80

R$ 170




USHI_aPa

UNIDADE BOTAFOGO

BAIXE O NOSSO APLICATIVO DE
FIDELIDADE E DELIVERY

# Disponivel na ]

¢ App Store

ACEITAMOS CARTOES DE
CREDITO E DEBITO
*Consulte a unidade

WHATS JAPA

213215-1638

DELIVERY
wwwisushijapacom.br
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